PROPUESTA DE
NAVIDAD 2025 PARA
GRUPOS Y EMPRESAS

CONVENTO = PARADOR

“Celebre sus momentos mas especiales en un entorno con historia™ SAN ESTEBAN DE GORMAZ




. BIENVENIDA

TSRO

La temporada navidefia es un momento de celebracion,
gratitud y reencuentro.

El Convento Parador de San Esteban de Gormaz se presenta
como el escenario ideal para sus eventos de empresa y
grupos.

Abrimos las puertas de este enclave historico para ofrecer
experiencias gastronémicas y corporativas memorables en
un ambiente historico y calidez.

Garantizamos espdacios versdtiles, perfectos para cenas de
gala, almuerzos corporativos, coécteles y celebraciones
privadas o grupos.




2 LOCALIZACION
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San Esteban de Gormaz (Soria)

o Accesibilidad: A tan solo hora y
media de Madrid y una hora de
Valladolid.

Entorno: Situado en la puerta de
la Ribera del Duero, rodeado de
vinedos 'y un inigualable
patrimonio monumental.

Inspiracion: Un enclave natural
e historico que proporciona el
marco perfecto para encuentros

profesionales e incentivos.

Convenio San Esteban

1 pErMANEntame




ESPACIO
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Historia y legado

El Hotel Convento Parador ocupa el historico edificio del
antiguo convento franciscano de San Esteban, fundado en
el siglo XiII.

Durante siglos fue centro de vida religiosa, cultural y social
de la comarca, y testigo de los cambios historicos que
marcaron la region, donde se nombraban a los Hidalgos de
los famosos 12 Linajes de Soria.

Tras su desamortizacion en el siglo XIX, el convento fue
reconvertido en hospederia y posteriormente en parador
de peregrinos y transeuntes.

En 2025, tras anos de cierre, ha sido objeto de una profunda
rehabilitacion patrimonial, devolviendo al conjunto su
esplendor original y adaptandolo a las exigencias del turismo
contemporaneo.




3. EL ESPACIO
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Alojamiento y capacidad

El Hotel Convento Parador cuenta con 33 habitaciones
disenadas para el descanso y el confort:

o Habitaciones estandar y superiores
« Suites con vistas al claustro o al valle del Duero
« Habitaciones abuhardilladas con encanto historico

Todas las estancias combinan mobiliario de inspiracion
cldsica con detalles contempordneos, manteniendo Ia
armonia entre lo antiguo y lo moderno.
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Espacios
exclusivos Capacidad Uso

para (aprox.) principal
eventos

Recepciones, cocteles

Hasta 100 . .
de bienvenida y
persondas .
aperitivos.
Cenas de gala
De 15 a 150 et
almuerzos formales y
persondas

reuniones corporativas.

Espacio ideal para
Versatil pausas de café o
networking informal.




3. EL
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Servicios de valor aiiadido

« Salones privados con decoracion navideAa sobria y
elegante.

« Alojamiento con tarifas especiales para los asistentes
al evento (consultar).

« Bodega con especializacion en vinos D.O. Ribera del
Duero.

o Aparcamiento propio y accesos adaptados.

« Gestion de servicios de musica ambiental DJ o
animacion.




4. PROPUESTAS GASTRONOMICAS
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o Nuestra propuesta culinaria es un homenaje a la cocina castellana de calidad, reinterpretada con toques
contempordneos.

o Utilizamos productos de proximidad y temporada, maridados con una selecta carta de vinos.

A. Menus empresas y grupos B. Cocteles corporativos




GASTRONOMICAS
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A. Menﬁs ¢mpresas y grupos

‘ MENU TEMPL ARIO y Carpaccio de langostinos de De cos, mango y salsa tonnato

Entrecot de vaca madurado 30 n patatas gajo y pimientos de padron
Chuletillas chal a la b p

Diseriados para un servicio formal de mesa,
perfecto para celebraciones de alto nivel.

Vino tinto D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones




GASTRONOMICAS

%@ 7’t @»\ Lomito de atin roj bechado sobre tartar de tomate rosa
o
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Croqueta cremosa rabinero con ali oli de chipotle
Tacita de crema suave de trigueros al horno con toques de queso pecorino
Nigriri de gamba blanca de Xdvea y mayo de trufa
Montadito brioche de cocido madrtlerio en un solo bocado

A. Menﬁs ¢mpresas y grupos

Sorbete

¥ MENU LINAJES

Lomo de rodaballo al horno de lefia
Tartar de Salmon noruego con boniato horne

Diseriados para un servicio formal de mesa,
perfecto para celebraciones de alto nivel.

1 con queso manchego
) elatina de lima

sobre g¢
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Vino blanco D.O. Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones




GASTRONOMICAS
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/49 7t @»\ Pimientos asados con anchoas
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Morcilla y chorizo de s al horno de lenia
Ensalada verde

A. Menﬁs ¢mpresas y grupos

% de lechazo al horno de lefnia

Costrada soriana

¥ MENU ASADOR HIDALGOS

Tarta de la casa

Diseriados para un servicio formal de mesa,
perfecto para celebraciones de alto nivel.

Vino de la casa




GASTRQN()MICAS
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B. Cocteles COTporativos

¥ COCTEL EVENTOS EMPRESARIALES

Formato dinamico e informal que fomenta el
networking sin renunciar a la calidad.
Todos incluyen bebidas seleccionadas.

COCTEL

EMGENEQS EMPRESARTALES

18 pinchos (frios, calientes) + Cazuelicta de Arroz (a elegir)

- .’
Frios

lla Raaa con Lomo al.- B(mzm
ollo con Guacamole
» Carpaccio de Vaca Madura con Lascas de Parmesano y Foie
Calientes
e Pastelitos Bulgaros de Queso Feta 'y Miel
nositos d Sa..i-.'n.or{-;jo con Jamon de Bellota

. Ha m b:‘.i rg uesitas en Pan Br ioche de Carrillera al Curry Rojo

Cazuelita a t'legir

o Arroz con Rape, Lan

Postres
» Mini Tartas de Queso
» Bocaditos de Brownie
» Trufas de Chocolate Blanco



, COCTEL
GASTRONOMICAS [

Aperitivos _[}‘fus y dulces.
RIS
Jf\' Salados

Brocheta de Cecina de Leon, Queso Idiazabal y Membrillo
ernactonales

B. Cocteles COTporativos

Dulces

¥ COCTEL DE BIENVENIDA N |t

Formato dinamico e informal que fomenta el
networking sin renunciar a la calidad.
Todos incluyen bebidas seleccionadas.




GASTRONOMICAS | SETE

Aperitivos [}‘fus. calientes y dulces.
TRLTHEZLO &
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Frios
o Trufas de Queso de Cabray Membrillo
Brochetas d 1a de Leon, Queso Idiazabal y Membrillo
Tartaleta de Brandada de Bacalao con Mermelada de
B. Cocteles corporativos e
C p Wrap de Pollo, Guaca y Pico de Gallo

Serranitos de Lomo Asado, . , Pimiento y Mayonesa

~ : Calientes
COCTEL DE BIENVENIDA N*: g i
» Croquetas de Jamon, de Boletus
Saquitos de Huevo con Chistorra
Mini Qui
oo ¢ : Samosas de Ra Toro
Formato.dlna.mlco 4 anormal que:fomenta el Mini BIU'."E..[.' S 1’:? P(}HG Pﬂb!f{ﬁ.[}
networking sin renunciar a la calidad. Mini Baos de Costilla en Salsa BBQ.

Todos incluyen bebidas seleccionadas.

Postres
itos de Carrot Cake
de Trufas




GASTRQN()MICAS
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B. Cocteles COTporativos

¥ COCTEL DE BIENVENIDA N%

Formato dinamico e informal que fomenta el
networking sin renunciar a la calidad.
Todos incluyen bebidas seleccionadas.

COCTEL

DE BIENVENIDA N?3
DURACION :2H

Aperitivos [}‘fus. calientes y dulces.

~ [/
Frios
e Piruletas de Parmesano con Sésamo Negro
o Jamon Ibérico de Bellota corte a Cuchillo con Picos de
Antequera

Tar rtar ¥l

Chaton de Tartare de Salmon Ahumado.
Calientes
» Brochetas de Ve

Mini Burritos de PoHo Pm’)!cuw
Mini Hamburguesa de Pulled de Rabo de Toro con salsa
Hoisin

Postres
o Vasitos de Cheese Cake con Mermelada

. Bmadrm\ de Brownie.



GASTRONOMICAS
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B. Cocteles COTporativos

¥ COCTEL DE BIENVENIDA N

Formato dinamico e informal que fomenta el
networking sin renunciar a la calidad.
Todos incluyen bebidas seleccionadas.

DE BIENVENIDA N?%4
DURACION 1tH 30 MIN

Aperitivos [}‘fus. calientes y dulces.

Frios
e Seleccion de Quesos Nacionales e Internacionales
» Jamon de Bellota corte a cuchillo
Mini Bowl de Tabule de Quinoa con Pulpo
Tartaletas de Brandada de Bacalao
Bombo 2 Blanco
Focaccia con wceio de Cecina y Lascas de Idiazabal

Calientes
o Samosas de Verduras con salsa de Chile Dulce
» Pastelitos Bulgaros de Puerros y Queso de Cabra
Rollitos de Pato con Higos
Brochetas de Pollo al estilo Thai

Gyozas de T 1 con salsa coreana
Pan de Pi arrillera al Curry Rojo
Minihamburguesas de

Postres
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5 CONDICIONES DE RESERVA Y
SERVICIOS ADICIONALES
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Concepto Condiciones

Minimo 15 personas para la reserva de salones privados.

Del 1 de diciembre de 2025 al 15 de enero de 2026

Reserva en firme mediante el ingreso de una senal del 30% del presupuesto total.

El niumero de comensales se confirmard con 72 horas de antelacion.
Se facturara el numero confirmado.

Opciones para vegetarianos, veganos, celiacos y otras
disponibles bajo peticion.
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Q Direccién: C/Convento, 4, 42330 San Esteban de Gormaz,
Soria.

Qo Teléfono: +34 975 197 111

<] Mail: info@conventoparadorsanestebandegormaz.com



iEsperamos celebrar la
Navidad con vosotros en
nuestro historico convento!

CONVENTO * PARADOR
SAN ESTEBAN DE GORMAZ



